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Nuestros Dulces

1> BANH RAN - BUNUELOS VIETNAMITAS @ 4,50

Bufiuelos rellenos de soja y sésamo. (ntolerantes a la lactosa: Pedi sin nata)

I& ROLLITOS DE CHOCOLATE 5,00
Rollitos fritos y crujientes con el interior de chocolate fundido.

1 HELADO DE VAINILLA CALIENTE 5,00
Helado de vainilla en “tempura” (caliente por fuera,
frio en su interior). Con miel y sésamo.

I&G COULANT CON LECHE DE COCO Y SESAMO 5,50
Volcén de chocolate con leche de coco y sésamo.

1 BROWNIE DE PLATANO CON LECHE DE COCO 5,00
Eﬁ%ﬁemge?e%%?’ate y platano con leche de coco y sésamo.

1 JENGIBRE CONFITADO CON CHOCOLATE (&)(®) 5,00
Laminas de Jengibre confitado y con chocolate.

I HELADO DE JENGIBRE 5,00
Helado artesanal de Jengibre confitado.

I SORBETE DE LYCHEES 5,00
Sorbete artesanal de Lychees.
SORBETE DE LIMON CON MARC DE CAVA 5,00
Sorbete de limén con orujo. Muy digestivo.
NUECES CARAMELIZADAS @ 5,00
Crujientes nueces caramelizadas con miel y sésamo.
LvcHees (8 4,00
Uva tropical dulce.
FRUTA FRITA con MieL () 4,50
Plétano o Manzana frita con miel y sésamo.
FRUTA FLAMBEADA AL CONTREAU (B 5,00

Pldtano o Manzana frita y flambeada con triple-seco.

Postres personalizados a tu gusto

FLAN DE MANGO CON: (&)

- NUECES CARAMELIZADAS 4,75
- NUECES CARAMELIZADAS Y NATA 5,50
HELADO DE CHOCOLATE, VAINILLA O LIMON CON:

- LAMINAS DE JENGIBRE 5,00
- NUECES CARAMELIZADAS 5,00
- NUECES CARAMELIZADAS Y NATA 5,50
FLAN DE VAINILLA CON:

- NUECES CARAMELIZADAS 4,50
- NUECES CARAMELIZADAS Y NATA 5,00

@@ = SOLO INDICAN QUE SE PUEDEN ELABORAR SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA

IMPORTANTE Y NECESARIO NOTIFICAR AL CAMARERO DE SUS ALERGIAS PARA
ELABORARLO CORRECTAMENTE




Los clasicos de siempre...

I CAFE IRLANDES (%) 5,00
Copa de 3 colores: Whisky, café y nata
ZUMO DE NARANJA @@ 3,50
Zumo de naranja natural
PINA NATURAL 4,50
Pifia Cortada
MAGNUM MOMENTS 4,00
MAGNUM ALMENDRADO 4,00
TRUFAS DE CHOCOLATE 4,50
Infusiones-Tes sans&Sans
EQUILIBRIO - RELAJANTE Y DIGESTIVA 2,70
Rooibos, honeybush, toronjil, manzanilla, aroma de miel,
hojas de zarzamora, hinojo, anis y raiz de ginseng.
JENGIBRE LIMON - TONIFICANTE Y DIGESTIVA 2,70
Menta rizada, jengibre, lemongrass, piel de limén, raiz de
regaliz.
MINT SPLASH - REFRESCANTE Y DIGESTIVA 2,70

Hojas de zarzamora, toronjil, menta piperita, lemongrass,
flor de manzanilla, pétalos de rosa, azahar, flor de lavanda y
flor de brezo.

@@ = 5OLO INDICAN QUE SE PUEDEN ELABORAR SIN GLUTEN Y SIN LACTOSA
IMPORTANTE Y NECESARIO NOTIFICAR AL CAMARERO DE SUS ALERGIAS PARA

ELABORARLO CORRECTAMENTE
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